
Sensory	  Assessment	  	  
	  

√ Sensory	  analysis	  is	  used	  to	  evaluate	  and	  describe	  the	  new	  product	  in	  terms	  of	  its	  senses;	  
flavour,	  texture,	  aroma,	  appearance,	  noise.	  	  

	  
√ You	  can	  ask	  your	  participants	  to	  describe	  each	  of	  these	  elements	  for	  your	  food	  product	  or	  

complete	  a	  hedonic	  scale	  (like	  the	  one	  shown	  below)	  
	  

	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  

Writing	  a	  Recipe	  
	  
A	  recipe	  must	  be	  written	  using	  a	  procedural	  text	  format.	  Use	  the	  one	  below	  as	  an	  example.	  	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  
	  


